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 HISTOIRE 


Château de Laubade a été fondé en 1870 au cœur de la Gascogne.


En 1974, Maurice Lesgourgues achète cette propriété de 120 hectares de polyculture dans le Bas-Armagnac. A l’époque, le domaine ne compte que 40 hectares de vigne. Transmise à son fils Jean Jacques Lesgourgues, ce dernier spécialise la propriété vers le seule production d’armagnac ; propriété qui devient, avec 100 hectares de vignes d’un seul tenant, la plus grande d’Armagnac et la référence qualitative de l’Appellation. 


Aujourd’hui, c’est la 3ème génération de la famille qui veille à la destinée de ce vignoble qui fait face aux Pyrénées, au cœur du terroir de Bas-Armagnac, le plus noble de l’Appellation.





  LES INTEMPORELS  


Château de Laubade est l’unique maison d’armagnac qui propose des assemblages élaborés avec de très anciennes eaux-de-vie, certaines cinquantenaires, d’autres centenaires. 


Intemporel (qui est hors du temps, éternel, qui concerne le spirituel) se décline en trois cuvées dont chaque bouteille est numérotée, garantissant leur caractère rare et exclusif. 


Chacune des trois cuvées a été bâtie sur une base d’Intemporel Hors d’Age (référence de la maison) bonifié dans des proportions importantes par des millésimes très anciens. 





L’ASSEMBLAGE N° 7


Assemblé à partir de millésimes rares et exceptionnels de part leur âge, certains approchant le Siècle, ce Bas-Armagnac symbolise l’aboutissement ultime du travail du temps et d’un savoir-faire appliqués à un terroir magique. Un Bas-Armagnac de grande noblesse et d’exception.





COMMENTAIRES DE DEGUSTATION 


La robe a de l’éclat, avec une belle note ambrée, à frange vieil or. Un superbe nez annonce une eau-de-vie de grande classe : mélange de pruneau sec, de rancio, de cacao, de vernis, d’épice rares, une palette harmonieuse et complexe qui évolue dans le verre pour une conversation sans limite.


La bouche est riche, ample et structurée, avec une puissance fondue dans la matière, une finale exceptionnellement longue et imprégnante, faîte de figue, chocolat, pruneau et torrefaction, soutenue par un boisé complexe et cet incontournable rancio qui prend ici toute sa noblesse.
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